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" Reskauranl im Kellergewslbe

Liebe Giste,

das Team ,,Schwindts” freut sich, Sie im Restaurant im Ke"ergewo"ae

zZu I:)egrﬁllen!

Lehnen Sie sich zuriick und fiihlen sich wohl
in der leicht rustikalen und gediegenen Atmosphire und geniellen Sie das
Spiel aus Licht und Schatten in den Sandsteingemiuern des Kellergewslbes.

Passend zu diesem Ambiente méchten wir Sie mit Speisen der Insel Riigen

l)egeisiern und verwshnen.

Probieren Sie doch mal einen Rﬁgener Mal:jes oder andere Kastlichkeiten
aus dem Meer, dazu ein Weizenbier aus der
schénen Hansestadt Stralsund, dem Tor zur Insel Rﬁgen.

Ebenfalls empl:ehlen mochten wir lhnen ein Glas Wein vom

Weingul: Schwindt aus der Pfalz.

Mein Name ist Matthias Schwindt, ich stamme von der schénen Insel Rl’.’lgen
und freue mich hier, im schénen Dresden, die guten Beziehungen zwischen

Sacl‘nsen und MecHenburg Vorpommern Zu pﬂegen und auszubauen.

Zum Schluss méchte ich lhnen noch einen guten Rat aus meiner
Heimat mit auf den Weg gelaen!
,,Ein Fisch muss schwimmen und am besten schwimmt er in einem

2cl Lehment Rostocker Doppe| - Kiimmel.*

Wir wiinschen lhnen eine angenehme und erlebnisreiche Zeit in unserem Restaurant.

Vielen Dank
lhr Team Schwindts
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Salal:e (l(lein) " Resk&im Kellergewslbe
Kleine Salatvariation € 4,50
, Kleiner Mediterraner” Salatvariation mit Hirtenkise und Oliven € 5,50

Salate (groﬂ)
Grolle Salatvariation € 6,90

Streifen vom Zanderfilet, auf frischen Blattsalaten,

dazu gebral:ene Champignons, Hirtenkise und Oliven € 990

In Knoblauch marinierte Garnelen, auf frischen Blattsalaten,

dazu Oliven, Hirtenkise, Zwiebeln und Papril(a € 9,50

Salat mit Streifen von der Putenbrust

dazu Hirtenkise, Oliven, Papril(a und Zwiebeln € 8,90
Suppen
Gebundenes Curry-Chili-Ananas Siippchen mit Shrimps € 3,60

Tomatenrahmsiippchen

mit frischem Basilikum und Croutons € 3,40

Fischerliipfchen ., Stortebeker”
klare Fischbriihe mit Ein|agen von Fisch und Gemiise € 3,90

(Wir reichen frisches Knoblauchbrot zu den Salaten und Suppen)
( Dressings nach Wahl: Joghurt Dressing, Balsamico Vinaigrette, Himbeer Vinaigrette oder Essig & O|)
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" Restaurant im Kellergewslbe

Kalte Vorspeisen
Sassnitzer Matjeshappen (mariniert) mit Zwiebelringen auf Schwarzbrot € 390
Matjes-Tomaten Bruschetta auf Knoblauchbrot € 390
Shrimps Cocktail in fruchtiger Marinade dazu Knoblauchbrot € 390

Streifen vom Bismarcl(heringsfilel: auf Schwarzbrot

dazu Remou|ade, Zwiel)e|ringe und Gewi.’lrzgurl(e € 3,90

Woarme Vorspeisen
Rﬁgener Camembert, gebacl(en, mit Preiselbeeren und gel)uﬂ:er’cem Toast € 5,90
Ragoul: Fin vom Ge"iigeL gratiniert mit Kise, dazu gel)ul:ieries Toast € 3,90

Garne|enspielle, in Knoblauch mariniert, dazu hausgemaclﬂ:er Dip € 5,50

Kalte Heringsspezialititen aus der Ostsee
(Wir reichen zu diesen Gerichten eine Sa|atbei|age und Bratkartoffeln)

3 Rﬁgener Maijesmel:s
dazu Remouladensauce und Zwiel)e|ringe € 8,90

Sassnitzer Bismarcl(heringsfﬂe{s
dazu Zwiebe|ringe und Gewﬁrzgurke € 8,90

Bral:heringe, mariniert,

dazu reichen wir Zwiebe|ringe und Gewﬁrzgurke € 8,90

Rijgener Herings{'esl:iva|
(Ma’cjesmet, Bismarckhering, Braihering und marinierter Hering) € 10,90
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" Restaurant im Kellergewslbe

AUS clen TieFen cles Meeres

Gegri"’tes Zanderfilet
an Sanddorn-Senfsauce dazu frisches Rahmsauerkraut und Kartoffelrssti € 13,70

Gebratenes Rotbarschfilet ,,Hiddenseer Art*

mit frischen Rahmcl‘nampignons, tiberbacken mit Kise,
dazu Sa|albei|age und Kartoffelkroketten € 10,90

Fischplatte ., Schwindts”, 3 Fischfilets (Zander, Dorsch, Wi|d|ac|1$)
an Dijon-Senf Sauce, dazu Karotten-Lauch Gemiise und Bratkartoffeln € 13,40

Gegri"tes Wildlachsfilet
an Ries|ingsa|1ne dazu B|attspinat und Bandnudeln in Pesto € 11,70

Gebratenes Steinbuttfilet,
an Sanddorn-Senfsauce dazu gebutlerter Brokkoli und Kartoffelkroketten € 12,90

Gebackenes Schollenfilet, in der Brotkrume,
dazu Remouladensauce, Speckbohnen und gebutterte Kartoffeln € 11,40

Fruchtiges Fisch-Curry (FiscHi|et, Karotte, Lauch, papril(a & Ananas)
in still- saurer Sauce, dazu |(6rniger Wildreis € 10,90

Dorschfilet, gedﬁnstet oder gelaraten,
in der Pfanne serviert, an feiner Dijon-Senf Sauce,
dazu Schmorgurl(en und Ofenkartoffel mit Sauerrahm € 13,70

Gebratenes Heilbuttfilet
an Dill-Sahne Sauce, dazu frisches Champignon-Lauch Gemiise
und Kartoffelrssti € 13,40

Forelle, im ganzen gebraten,
dazu Krauterbutter, Salaibeﬂage und gebutterte Kartoffeln € 10,90
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" Restaurant im Kellergewslbe
Schnitzel vom Schwein, nach Wiener Art,
dazu reichen wir frische Rahmchampignons und Bratkartoffeln € 10,90

Putenbruststeak gegri"t,
dazu reichen wir gebutterten Brokkoli und Ofenkartoffel mit Sauerrahm € 11,40

» Schwindts* Lolsenp|alie,
2 gegri"’ce Schweineriickensteaks, dazu Krauterbutter, Meerrettich,
Gewiirzgurke, Sa|ail:ei|age und gel:u’d:erlze Kartoffeln € 9,40

Stortebekers Steakteller von Rind, Pute und Schwein,
dazu Champignon-Lauch Gemiise und Ofenkartoffel mit Sauerrahm € 13,50

Argentinisches Rinderhiiftsteak,
dazu Krauterbutter, Specl(prinzessbohnen und Bratkartoffeln € 13,90

(Auf Wunsch reichen wir Bratensauce zu den F|eisc|1geric|1ten)

Pasta

Bandnudeln in feiner Rieshngsal‘me und Wildlachswiirfeln € 9,40
Bandnudeln in hausgemach’cer Pesto € 7,40

Bandnudeln in feiner Tomaten-Mozzarella Sauce und Garnelen € 9,40
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taurant im Kellergewslbe

(Wir reichen zu diesen Gerichten eine Sa|atl)ei|age und Sauerrahm)

Ofenkartoffel Pur

Ofenkartoffel mit Wildlachswiirfeln

Ofenkartoffel mit gebratenem Champignons-Lauch Gemiise
Ofenkartoffel mit gegrillten Putenbruststreifen

Ofenkartoffel mit Schinkenspeck und Zwiebeln

Fiir unsere kleinen Giste
Portion Pommes Frittes mit Ketchup oder Majonaise
Paniertes Fischfilet mit Mshren-Gemiise mit Pommes Frittes
~Storti *s* Bandnudeln in Tomatensauce
Kartoffelpuffer mit Apfelmus
Piratenschnitzel mit Mshren-Gemiise und Pommes Frittes
Putenbrustfilet mit Mshren Gemiise und Pommes Frittes

. Schnorrteller,, Von uns bekommst du einen Teller und Besteck

und Du rauberst vom Teller Deiner Eltern

€ 4,90

€ 8,50

€ 6,90

€ 790

€ 6,90

€ 3,30

€ 5,50

€ 4,50

€ 3,90

€ 4,90

€ 4,90

€ 0,00



Speisen

Desserts 5\" i

” Restaurant im Kellergewslbe

WaHl)eerengriilze, Riigener Art, dazu Vanille Eis € 3,90

Ofenwarmer Apfe|strude|, dazu Vanille Eis und ScHagsahne € 3,90

»Schwindts” Riigener Sturmsicke

(Riesenwindbeutel, gefﬁ"l: mit verschiedenen siillen Spezia|ii§l:en)

Sturmsack ,,Arkona*
geh.i"l: mit warmen Schattenmorellen, Vanille Eis und ScHagsahne € 4,70

Sturmsack ,,Hiddensee”
gefi.i"l: mit Apfe|mus, Vanille Eis, Eierlikér und ScHagsalme € 4,90

Sturmsack ,,Kreidefelsen”

ge{ﬁ"t mit Waldbeeren, Schoko Eis, Baileys und Schlagsahne € 4,90

Sturmsack ,,Sanddorn”
gefﬁ"l: mit, Sancldornsirup, Vanille Eis, Sanddornlikér und Schlagsahne € 4,90

Sturmsack , fiir unsere kleinen
gel:ij"l: mit Kirschen, Vanille Eis, ScHagsaI\ne und Smarties € 2,90

»Schwindts” Eisbecher

Waldbeerenbecher , 2 Kuge|n Schoko Eis, 1 Kuge| Vanille Eis,
Wau)eerengriiize und ScHagsahne € 3,60

Schwedeneisbecher, 3 Kuge|n Vanille Eis,
Apfe|mus, Eierlikér und Schlagsahne € 3,90

Schwarzwaldbecher, 2 Kuge|n Vanille Eis, 1 Kuge| Schoko Eis,
Schattenmorellen, Kirschliksr, Schokoladensauce und ScHagsalme € 3,90

Kindereisbecher ,, Kunterbunt”, 2 Kuge|n Eis (Vanille und Schoko),
Kirschen, Smarties und ScHagsahne € 2,50
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" Restaurant im Kellergewslbe

»Schwindts” Fisch Menii - 3 Ginge

Vorspeise
wahlweise
klare hausgemachte Fischbriihe
mit Ein|agen vom Kul'ierfisch, Shrimps und Gemiise
oder
kleiner gemischter Salat mit Shrimps und Himbeervinaigrette
Hauptgang

Fischspie[le, gegri"{,
von Dorsch, Wildlachs und Riesengarnelen

an Sanddorn-Senfsauce auf einem Gemiisebett, Brokkoli und |(6rnigem Wildreis

Dessert
Rﬁgener Sturmsack
gefﬁ"t mit warmen Schattenmorellen, Baylis und ScHagsaI‘me
pro Person - € 18,70
Wein

Zu unserm Menii empfehlen wir lhnen vom Weingut Schwindt...

fiir eine Person - Chardonnay, trocken, 0,25 - € 4,50
fiir 2 Personen - Graul:urgunder Spéilese (Pinot Grigio), trocken, 0,751 - € 18,00



